GAMBERI KATAIFI
serviti con mayo di peperoncini fermentati
kataifi prawn served with fermented chili mayonnaise

O®®

TARTARE DI RICCIOLA
servita su letto di avocado, gel di lamponi e salsa cremosa al lime
amberjack tartare served on avocado with raspberry gel and creamy lime sauce

@O®

BURRATA CROCCANTE

pesto rosso ed erbe di campo spontanee
crispy burrata red pesto and spontaneous herbes

O®®

ZUPPETTA DI VONGOLE
patate novelle, lemongrass e basilico thai
clam soup fingerling potatoes, lemongrass and thai basil

®E®

PARMIGIANA DI MELANZANE IN BIANCO
crema di basilico e salsa di provola
white eggplants parmigiana, basil cream and provola sauce

O®®

PIZZA MONACONE
melanzane, polpettine di vitello, prosciutto crudo e mozzarella
monacone pizza stuffed with eggplants, veal meatballs, prosciutto and mozzarella

©I0l6)

BUN DI FASSONA

hamburger di fassona e mayo al tartufo
tomato bun fassona burger with truffle mayonnaise

©I0l6)

BUN DI POLPO
servito con mayo piccante e cipolle rosse marinate
octopus bun served with spicy mayonnaise and pickled red onions

0OL®

WAFFLE
tartare di manzo e mayo alle alici
waffle filled with beef tartare and anchovy mayonnaise

@OOB®®




VERDURINE GRIGIATE PATATE NOVELLE PURE DI PATATE
grilled vegetables fingerling potatoes CON TARTUFO NERO
smash potato with black truffle

CREMA DI ZUCCA

servita con zenzero, miso e panna acida
pbumpkRin cream with ginger, miso and sour cream

VICHISSOISE CON SENTORI DI MARE

crema di porro e patate con polvere di alghe marine
vichyssoise, leek and potato cream soup with seawed powder

RAVIOLI CAPRESI MODERNI
raviolo ripieno di caciotta, maggiorana e bufala
filled ravioli pasta with caciotta cheese and marjoram

RIGATONI CARBONARA
guanciale croccante e tartufo nero estivo
rigatoni pasta with crispy guanciale and summer black truffle

SPAGHETTONE
zucchine, tartare di tonno e crema di provolone del monaco
spaghettone pasta with zucchini, tuna tartare and provolone del monaco cream sauce

LINGUINE ALLE VONGOLE

crema di datterino giallo e polvere di basilico
linguine pasta with clams, yellow datterino cream and basil powder




PESCATO DEL GIORNO

con sale speziato, salsa al prezzemolo e patate soffici
catch of the day with spicied salt crust,parsley sauce and creamy potatoes

@®

BACCALA IN CROSTA

crema di melanzane e salsa all'aglio nero
herb, crusted cod with eggplant and black garlic sauce

YWoO®

POLPO ALLA BRACE

hummus di tomillo e verdurine croccanti
grilled octopus, piquillo pepper hummus and crunchy vegetables

QOB®®

TOMAHAWK
tomahawak grigliata e servita con salsa al dragoncello affumicata
grilled and served with amoked tarragon sauce

FILETTO DI MANZO
servito con salsa ai tre pepi e panna acida
beef fillet with three pepper sauce and sour cream

DO®

RIBS ASIATICO
ribs cotte cbt e laccati con teriyaki e semi di sesamo
lowed cooked ribs glazed with teryaki sauce and sesame seeds

OIGIVIOIO)




Allergeni alimentari

‘

Glutine Frutta a guscio

Cereali contenenti glutine e Frutta a guscio e i loro prodotti
prodotti derivati *

Crostacei e derivati Sedano e derivati
Crostacei e prodotti a base Sedano e prodotti a base di sedano
di crostacei

)
&)
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Uova e derivati Senape e derivati
Uova e prodotti a base di uova Senape e prodotti a base di senape
Pesce e derivati Semi di sesamo

Pesce e prodotti a base di pesce Sesamo e prodotti a base di
semi di sesamo

®
®

Arachidi e derivati Anidride solforosa e solfiti

S

Arachidi e prodotti a base di Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
arachidi superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO2 totale

Soia e derivati

®
®

Lupino e derivati
Soia e prodotti a base di soia Lupini e prodotti a base di lupini

©)
©

Latte e derivati Molluschi e derivati

Latte e prodotti a base di latte Molluschi e prodotti a base di molluschi
(incluso lattosio)

‘grano, segale, orzo, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.
“"mandorle (Amygdalus communis L), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Kochl, noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera),
noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti.
° Cfr. Allegato Il del Regolamento UE n.1169/2011

IL cliente € pregato di comunicare al personale in servizio, qualsiasi tipo di intolleranza o allergia.

i prezzi sono da intendere in valuta euro
i prezzi della distilleria sono da intendere in porzione/bottiglia




Food allergens

®
®

Gluten Nuts

Cereals containing gluten and Nuts and their products **
derived products *

Celery

Crustaceans Celery and celery products

Shellfish and shellfish products

)
S

Mustard

Eggs Mustard and mustard products

Eggs and egg products

©
S,

Sesame seeds

Fish Sesame and sesame seed products

Fish and fish products

®
®

Sulphur dioxide

Peanuts Sulfur dioxide and sulfites in concentrations

Peanuts and peanut products higher than 10 mg/kg or 10 mg/liter in terms
of total SO2

@

Soy

Soy and soy products Lupins
Lupins and lupin products

Milk

Milk and milk products Molluscs

S

(including lactose) Molluscs and shellfish products

"Wheat, rye, barley, spelt, kamut or their hybridized strains and derived products.
“Almonds (Amygdalus communis L), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans regia),
cashew nuts (Anacardium occidentale), pecans [Carya
illinoinensis (Wangenh.) K. Kochl, Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pistacia vera),
macadamia nuts or Queensland walnuts (Macadamia ternifolia), and their products
* See Attachment Il of EU Pegulation No. 1169 /2011

The customers is requested to comunicate any type of intollerance or allergy to the staff on duty.

prices are to be understood in euro currency
distillery prices are to be understood in portions/bottles




